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Bocado de | XP L acon Gall

Moderada
30 min.

4 pers.
QUE NECESITO?

800 g IXP Lacon Gallego cocido

_al ego, asadillo detomate cherry @
produccion ecologicay queso DOP Cebreiro

EXPERIENCIA

Nome fem

Coneceme
circunstan
cando esta
dunha boa
EXPERIENC

Bocado de Lacon Gallego, tomate cherry de produca
Cebreiroy pedazos de naranja de ArtesaniaAlimen

Cortamos unos 300 gramos de lacdn y |o ponemos a;
reservamos.

Por otra parte en una placa de horno extendemos tod
produccion ecolégicay colocamos en € centro €l qu
salpimentamos y aromatizamos con hierbas, en este
produccién ecol 6gica

Lo metemos en el horno a 200 grados, 15 minutos pa
tomatesy derrita el queso Cebreiro. Procedemos atr
unasalsa cremosay melosa, y reservamos.

Para el montaje cortamos en laminas el Lacon Galleg
parte resultante del asado de los tomates cherry y el ¢
Finalizamos con pedazos de naranja de Artesania Al
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