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Compostela: Queso DOP Cebreiro, IXP Tarta de
Santiago y crocantes de Artesanía Alimentaria

Fácil
15 min.
4 pers.

QUE NECESITO?

1/4 IXP Tarta de Santiago 
1 DOP Cebreiro pequeño
110 g crema de almendra, canela y
limón de Artesanía Alimentaria
25 g pedazos de fresas de Artesanía
Alimentaria
5 galletas de Xián de Artesanía
Alimentaria

Tarta de Santiago, crema de almendra y limón, queso
Cebreiro, crocantes y pedazos de Artesanía Alimentaria.

Cortamos un trozo de Tarta de Santiago, y reservamos. 

En un bol, echamos un par de botes de crema de
almendra y limón de Artesanía Alimentaria, y añadimos el
queso Cebreiro. Mezclamos con la ayuda de una cuchara
o de una varilla hasta conseguir una textura de pasta.

Para el emplatado, colocamos una base de galletas de
Xián de Artesanía Alimentaria que romperemos con la
mano para conseguir unos trozos crocantes bastante
grandes, cubrimos con el resultado de deshacer la Tarta
de Santiago. Con la ayuda de dos cucharas, hacemos
unas pequeñas "quenelles" de la crema de queso Cebreiro
y crema de almendra y limón. Colocamos sobre la crema
pedazos de fresas de Artesanía Alimentaria para darle un
toque de fruta y color.

 

https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?categoria=18&delta=1&delta_1=1&do=28#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?categoria=38&delta=1&delta_1=1&do=6#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?categoria=149&delta=1&delta_1=1#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?categoria=149&delta=1&delta_1=1#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?categoria=149&delta=1&delta_1=1#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?categoria=149&delta=1&delta_1=1#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?categoria=149&delta=1&delta_1=1#side-menu

