GALICIA

EXPERIENCIAS
DE CALIDADE

Risotto con queso DOP San Simon da Costa y chicharrone

Fécil

90 min.

4 pers.

QUE NECESITO?

2 chalotas

EXPERIENCIA

Nome fem

Coneceme
circunstan
cando esta
dunha boa
EXPERIENC

Previamente ala elaboracion del risotto, preparar un
del queso. Paraello calentar, afuego suave, el caldo
comience a hervir, retirar del fuego, afiadir |as corte
dejar reposar durante 30 minutos. Pasado ese tiempo

Rehogar en aceite las chal otas picadas bien finas co
gue suelte antes el agua. Cuando la chal ota esté blan
los chicharrones y cocinarlos hasta que fundatodala
arroz, saltear unos minutos sin que llegue atomar co
albarifio, degjando que evapore € alcohoal.

Afiadir lainfusion bien caliente, paraque no frenela
veamos que €l arroz esta casi en su punto. En ese mg
con el queso y afiadir un poco de caldo més. Remove
apagar € fuego y dejar reposar 5 minutos. Servir € r
de queso San Simén por encima.
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