GALICIA

EXPERIENCIAS
DE CALIDADE

Patata de Galiciarellena de pulled-cerdo con reduccion d
tintoy gratinado de Arzta-Ulloa

Dificil

1020 min.

4 pers.

QUE NECESITO?

| XP Patata de Galicia(4 iguales, 150 g)

EXPERIENCIA

Nome fem

Coneceme
circunstan
cando esta
dunha boa
EXPERIENC

Elaboramos &l marinado hirviendo Rias Baixastinto
reduzca ala mitad, mezclamos la carne sal pimentadz
introducimos en labolsaa vacio y afiadimos el vino
cerrarla. Cocinamos a 70° C de 12,5 a 16 horas (depg
cortes) hasta conseguir unatextura muy jugosa, des
patata.

Para elaborar |a patata, lalavamos, salamosy laasa
200° C durante 30" aproximadamente con un chorrity

Introducimos la cebolla morada cortada en juliana cg
en unabolsa al vacio (minimo 10 min) para encurtirl
morado intenso y sabor encurtido.

Vaciamos las patatas y las rellenamos con la carne d
de sal y pimienta se fuera necesario), cubrimos con
ArzlUa-Ulloay gratinamos a horno a200° C durante
gratiney caliente homogéneamente.

Emplatado
Emplatar |a patata gratinaday poner cebolla encurtid

Colma tu mesa con etiquetas de calidad
Compra aqui: www.expererienciasdecalidade.gal



https://experienciasdecalidade.gal/es/de-donde-somos/igp-patata-de-galicia
https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?do=7&categoria=38&delta=1&delta_1=1#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/es/de-donde-somos/do-rias-baixas
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