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Crogquetas de pulpo, Grelosde Galiciay Queso tetilla

Fecil Después de limpiar los grelos, los cocemos 3 minuto

60 min.

4 pers. Cortamos las patas del pulpo del largo que deseemos

Cortamos & Queso Tetillaen tiras finas, del mismo |

QUE NECESITO? Juntamos cada trozo de pulpo con uno de queso y 1o
. hoja de grelo. Luego se empana pasandolo por haring

400 gr de pulpo cocido

1 manojo de Grelos de Galicia Freimos en aceite caliente y lo servimos caliente par

150 gr deQueso Tetilla

harina

AeVOS

panrallado .

aceite de oliva


https://experienciasdecalidade.gal/es/productos-de-temporada/ixp-grelos-de-galicia
https://experienciasdecalidade.gal/es/comprar-experiencias?do=9&categoria=38&delta=1&delta_1=1&#side-menu

