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Bocado de | XP Lacon Gall

producion ecoloxica e queixo DOP Ceb

Moderada
30 min.

4 pers.
QUE NECESITO?

800 g IXP Lacon Gallego cocido

ego, asadillo de tomates cereixa

EXPERIENCIA

Nome fem

Coneceme
circunstan
cando esta
dunha boa
EXPERIENC

retro

Bocado de L acon Gallego, tomate cereixa de produ
Cebreiro etriscos de laranxa de Artesania Aliment

Cortamos uns 300 gramos de lacén e pofiémolo a de
reservamos.

Por outra banda nunha placa de forno estendemos to
producién ecol 6xica e colocamos no centro 0 queixo
sal pimentamos e aromatizamos con herbas, neste cas
producion ecol xica.

Metémolo no forno a 200 graos, 15 minutos para qué
derreta o queixo Cebreiro. Procedemos a trituralo pa
cremosa e melosa, e reservamos.

Para a montaxe cortamos en laminas o Lacon Galleg
resultante do asado dos tomates cereixa e o queixo C
triscos de laranxa de Artesania Alimentaria.
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