GALICIA

EXPERIENCIAS
DE CALIDADE

Risotto con queixo DOP San Simon da Costa e roxons

Fécil

90 min.

4 pers.

QUE NECESITO?

2 chalotas

EXPERIENCIA

Nome fem

Coneceme
circunstan
cando esta
dunha boa
EXPERIENC

Previamente & elaboracion do risotto, preparar unha
queixo. Paraiso quentar, alume suave, o caldo vexe
ferver, retirar do lume, engadir as codias do queixo,
durante 30 minutos. Pasado ese tempo, coar e reserv

Refogar en aceite as chal otas picadas ben finas cun @
solte antes a auga. Cando a chalota estea branda e trz
roxéns e cocifial os ata que funda toda a graxa. Incory
minutos sen que chegue atomar cor e engadir a copa
gue evapore o alcohol.

Engadir ainfusién ben quente, para que non free a cd
gue 0 arroz esta case no seu punto. Nese momento
e engadir un pouco de caldo mais. Remover ben o cd
deixar repousar 5 minutos. Servir o risotto cuns anag
Simoén por riba.


https://experienciasdecalidade.gal/gl/mercar-experiencias?do=8&categoria=38&delta=1&delta_1=1#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/mercar-experiencias?do=34

