GALICIA

EXPERIENCIAS
DE CALIDADE

Mexillon de Galicia con puré de pataca de Galicia e queiXc

Ulloa

Féacil

30 min.

6 pers.

QUE NECESITO?

Pataca de Galicia (4 uds)

EXPERIENCIA

Nome fem

Coneceme
circunstan
cando esta
dunha boa
EXPERIENC

Comezamos lavando ben as patacas ata que estean li
introducimolas nunha pota cubrindoas totalmente de
chisco de sal. Deixamos que cozan durante 20 minut
tempo, retiramolas e pelamolas.

Nun recipiente mesturamos as patacas coa manteiga,
uniforme. Incorporamos o queixo Arzla-Ulloa atate
Engadir pouco a pouco o |eite quente, mentres bate
montar ata que non queden bol os e gafie volume o p
manga pasteleira para darlle a forma que queiramos.
de Galicia, enriba do puré con Patacade Galiciay q
feito.

Suxestion: Para que o puré quede suave, engadir un
Como decoracion podemos empregar cebolifio picad

Enche a tlla mesa con etiquetas de calidade
Merca aqui: www.expererienciasdecalidade.gal



https://experienciasdecalidade.gal/produtos-de-sempre/ixp-pataca-de-galicia
https://experienciasdecalidade.gal/mercar-experiencias?do=7&categoria=38&delta=1&delta_1=1&#side-menu
https://experienciasdecalidade.gal/mercar-experiencias

